HanneFood-S

Bekledingstype:

Rubber

Mogelijke toepassingen:

Rollen voor gebruik in direct of indirect contact met levensmiddelen : zeefband-,
transport- en aandrijfrollen - meelstrooirollen - sorteerrollen - viees- en
darmverwerking - rollen voor de productie en de transformatie van chocolade en
shoepgoed

Rollen voor de conversie van hygiénische producten, waarbij een
voedingskeuring of sanitaire keuring vereist is

Beschikbare hardheden:
Beschikbare kleuren:
Aanbevolen laagdikte:

Temperatuurbestendigheid:

Eigenschappen en voordelen:

50, 60, 70 Shore A
wit
min. 5 mm - max. 25 mm

Droog: continu 90°C / piek 110°C
Nat: continu 60°C / piek 80°C

Geschikt voor contact met levensmiddelen - zie details onder
Zeer zuiver en homogeen

Zeer goede weerstand tegen minerale en plantaardige olién en tegen (dierlijke)
vetten

Goede weerstand tegen verdunde zuren en tegen basische (alkalische)
producten

Goede weerstand tegen alcholon - niet goed bestand tegen chloorhoudende
oplosmiddelen en ketonen

Specifieke eigenschappen: Voedingsgekeurd

Chemische weerstand: Zuren: Matig
Basen: Goed
Heet water en stoom: Matig
Ozon: Goed

Aanbevolen reinigingsproducten:

Opmerking:

Print datum: 06/04/2024

Olién en vetten: Zeer goed
Aromatische oplosmiddelen (tolueen, benzene,...): Niet geschikt
Chloorhoudende oplosmiddelen: Niet geschikt
Polaire oplosmiddelen (MEK, ether, acetaat,...): Matig

(Warm) water, zeep, industriéle reinigingsmiddelen, zure reinigers, alkohol

Voedingsgeschikt conform de test verslagen ref. RE15/22033 van 22/12/2015 -
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Referentiedocumenten

Norm NF EN 1186 deel 1,2en 3

Gewijzigde Europese richtlijin CEE N° 82/711/CEE van 18/10/1982
Gewijzigde Europese richtlijin CEE N° 85/572/CEE van 19/12/1985

Order van 9/11/94

Europese verordening EG N° 1935/2004

Gewijzigde Europese richtlijin UE N° 10/2011 van 14/01/2011 (bijlage 3 en 4)
Nota DGCCRF 2004/64

Omschrijving : rubber geschikt voor contact met

- Droge voeding met of zonder vettige bestanddelen op het opperviak

- Natte voedingsstoffen met alcohol of vet, maar niet zuur (melasse, confectie-
en bakkerijproducten, chocolade, vliees en vis)

Specifiek gebruik voor rolbekleding - max. temperatuur voor contact met
levensmiddelen : 80 °C

De Hannecard werkmethode beeantwoordt aan de regelgeving van de Europese
Commissie (EC) No. 2023/2006 betreffende de goede fabrikatiepraktijken voor
goederen en artikelen die bestemd zijn voor contact met voedingsmiddelen
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